W

Vorspeisen

Fjordlachs in Limettenbeize
mit Mangochutney
und Wildkriutern € 22.--

Feldsalat im Kartoffeldressing

mit geraucherter Entenbrust
und Quitte € 17.--

Blattsalate
in Senfdressing € 7.50

¥ X

Suppen

Kiurbisrahmsuppe
mit Kernen und Ol € 8.50

Consommé vom Rind
mit Pilzstrudel € 8.50

Warme Vorspeise

Gebratene Riesengarnelen
auf Kurbisrisotto € 19.50



Hauptgerichte

Kiirbisgnocchi
mit Kernen, Ol und Parmesan € 24.--

Seebrasse in Krustentiersud
mit Bandnudeln € 32.--

Kikok-Hiahnchenbrust
mit pikantem Gemiise
und Ingwerkrapfen € 29.--

Rinderbickchen in SpatburgundersofSe
mit herbstlichem Gemiise und Kartoffelstock € 29.--

Zwiebelrostbraten vom Rinderriicken
mit Bohnengemiise und Spatzle € 33.50

Rehriicken an Holundersofle

mit zweierlei Petersilienwurzel, Kriauterseitlingen
und kleinen SemmelklofSen € 44.--



Romantik-Menii

(bis 20.30 Uhr)

Fjordlachs in Limettenbeize
mit Mangochutney
und Wildkrautern

Consommé vom Rind
Rehriicken an HolundersofSe
mit zweierlei Petersilienwurzel, Kriauterseitlingen

und kleinen Semmelkloflen

Créme brilée
mit Tonkabohneneis

€79.--

¥ X

Desserts

Fruchtsorbet
mit hauseigenem Secco
aufgegossen € 11.50

Créme brilée
mit Tonkabohneneis € 13.50

- Kleiner Abschluss -
Espresso mit Pistazieneis € 5.80

Kiseauswahl
von Affineur Waltmann
aus Erlangen mit Chutney € 17.--



